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Es freut uns sehr, Sie als Gast bei der erlebniswelt muotathal
begrussen zu durfen!

Wir bringen lhnen die ursprungliche Muotathaler Berglandschaft direkt ins Tall

In der Bankettkarte vom Event-Gadd haben wir fUr Sie eine Auswahl von urigen
und originellen Schweizer Gerichten mit Schweizer Weinen und heimischen Spiri-
tuosen zusammengestellt. In der warmen sowie in der kalten Jahreszeit geniesst
doch jeder gerne eine gemutliche, heimelige und gesellige Runde in einem still-
voll ausgebauten Heustall. Selbstverst@ndlich berGcksichtigen wir gerne auch
lhre persdnlichen Winsche und Ideen und stellen fUr Sie einen erlebnisreichen
Anlass zusammen.

Wir freuen uns, wenn wir Sie persdnlich beraten und Ihnen den Event-Gaddal bei
der Husky-Lodge Muotathal zeigen durfen. Bitte vereinbaren Sie einen Termin mit
uns, damit wir genugend Zeit fUr Sie einplanen kdnnen.

Die Bankettkarte gilt ab 20 Personen (Einheitsmend).
FUr kleinere Gruppen auf Anfrage.
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Urschwyzer Brotsuppe
nach Husky-Lodge Art in der Suppenschussel serviert

oder

Husky-Lodge Salat
mit Speck und Croutons, in der Salatschussel serviert
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Mvuotathaler Burd-Fondue @
nach einheimischem Rezept zubereitetes Kasefondue mit
Alpkdse und Most verfeinert, zusatzlich mit Frochten und Gschwellti

oder

Traditionelles Raclette #
mit drei verschiedenen Muotathaler Kasensorten, Gschwellti,
Essiggurkli, Silberzwiebeli, Champignos, Muotathaler Schninkenheu,
Maiskolbli, Birnen, Brot und zwei Haussaucen vom Buffet!
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Gebrannte Créme
hausgemacht mit Mandeln und Rahm

Gaddmenu pro Person CHF 65

(Fondue & Raclette & discretion)
(Fondue & Raclette auch vegan erhdltlich)

Dr Chef empfiehlt: A gu&td Heuschnaps als
Verdauerli oder &s Kirschli zum dUnkal
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“Opis zum Schleund”

Oliven mit Tor Alpkd&se und Holloch-TUfali Wrstli
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BBQ a discrétion

Rind-, Schwein-, Poulet- und Lammfleisch, Black Tiger Crevetten,
verschiedene Grill-WuUrstli, vier Haussaucen, Grillgemuse,
hausgemachte Krduterbutter und sieben verschiedene Salate
vom Buffet mit Reis und Country Cuts

Kreation ,Wildihever”

Alpenkrauter-Rahmglace mit Heuschnaps — ,,dem Original®

Gaddmenu pro Person CHF 75

Dr Chef empfiehlt: dr Huusapéro

v" Bio GinUp Apple
v Swiss Mountain Spring Tonic
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Kalte-Happchen
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Canapés mit Kdse oder Salami

Bruschetta @

Couscous-Salat mit Gemusewurfel und Krduterquark
GemUse-Sticks mit Dip-Sauce #

Marinierte Oliven @

Tomaten-Mozzarella Sticks #

Rindstatar mit Krdutersalat und Toast
Avocado-Mango-Salat mit Black Tiger Crevetten
Rauchlachs Crépe-Réllchen mit Meerrettich

Warme-Happchen
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Suppen-Shot in Espresso-Tasse (saisonal)
Kasekuchen mit Muotathaler Schinkenheu
Weisswein-Risotto mit Pormeson /
Kichererbsen-Curry mit Reis ¥ & #
Meatballs mit BBQ-Sauce

Chicken Wings mit Dip-Sauce

Dessert-Happchen

v' Schoggi-Muffin
v Gebrannte Creme
v' Mini Muotathler Rahmkirschtorte
v' Bunter Fruchtsalat mit Rahm
v' Vanillequark mit Frichteragout
Mengen Empfehlung (pro Person/Preis pro Stick)
v' Kleiner Apéro: 4 - 6 Happchen
v Mittlerer Apéro: 8 - 12 Happchen
v' Apéro Riche: bis 16 HGppchen

4.5

4.5
4.5
5.5
5.5
7.5
7.5
7.5

7.5
7.5
9.5
8.5
12.5
12.5

5.5
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5.5
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Snacks mit Chips & NuUssli

Urschwyzer Brotsuppe
(die altbekannte Brotsuppe nach Husky-Lodge Art)
mit Suworow Salsiz, Muotathaler Alpk&se und Brot

Muotathaler Wurstspezialitat
mit Alpkd&se und Oliven

Wetterschmocker - Apéro

mit regionalen Produkten wie zwei verschiedene
Alpkd&se, Muotathaler Urwaldschinken, drei verschie-
denen WurstspezialitGten, SUssmost aus der Standflasche

Alle oben aufgefUhrten Apéro’s kénnen Sie auch am
Lagerfeuer geniessen. Zusatzkosten pauschal

Musher-Apéro am Lagerfeuer

Schlangenbrot und Lachs, Baguettes mit Tomaten und

K&se Uberbacken, dazu Wykaffee" (Muotathaler Spezialitat)
und Punsch, inklusive Besichtigung des Husky-Geheges

Alle oben aufgefUhrten Apéro’s inkl. Schweizer Weisswein,
Mineral- und Quellwasser sowie Orangenjus

29

22

32

80

45
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Ab 10.30 Uhr - Dauer 2.5 Stunden (oder nach Absprache)

mit Muotathaler Wurst-, Fleisch und K&sespezialitGten, Butter,
Birchermuesli, verschiedenen Konfitiren, Honig, MuUesli, Cornflakes,
verschiedene Joghurts, drei Brotsorten, Gipfeli,

saisonale Frochte, Résti, Speck, RUhrei, Wirstli, Kuchen und
gebrannte Creme

Getranke: Kaffee, Tee, Ovi, Hohnenwasser und Orangenjus 48
Gegen einen Aufpreis:

Kalt geschnittenem Roastbeef und Tartar-Sauce 19
Gerducherter Lachs und Forellen 10

Gruner Salat o
Hausdressing #  Italienisches Salatdressing 9.5

Husky-Lodge Salat

Saisonaler Mischsalat mit Speck und Croutons
an hausgemachter Sauce - in der Schussel 10.5

Cremesuppe (saisonal) @ 9.5

Urschwyzer Brotsuppe nach Husky-Lodge Art 12
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Muatitaler Fondue Degustation (300g) @

Geniessen Sie eine feine Triologie mit verschiedenen Muota-
thaler Fondues. Wir servieren nacheinander ein Burd
Fondue mit Most verfeinert, das Gadch-Fondue mit

Muotathaler Wildiheuerbier verfeinert und ein Ziegenkdse-Fondue.

Dazu servieren wir Innen Gschwellti, Essiggurkli,
Silberzwiebeli, Champignons, Muotathaler Urwaldschinken,
Maiskdlbli, Birnen und Brot

Muotathaler Burd-Fondue & discrétion #
nach einheimischem Rezept zubereitetes Kasefondue
mit Muotathaler Alpkdse und Most verfeinert

Gdadchs Alpkdase-Fondue (300g) #
vereint feinster Muotathaler Alpkdse mit aromatischem
Wildheubier (Wildiheu vom Heubrig) vom Muotathal

Passend dazu: ,,As Gddchs* Muotathaler Wildineubier

Suworow Fondue (300g) #
mit gerduchertem Schweizer K&se,
verfeinert mit Wodka, Kirsch und Moscht

Empfehlung: General Suworow Wodka ,,einisch &pis anders*

Geisschds-Fondue (300g) Spezialitét #
aus 100% Ziegenmilch und mit Most und Calvados verfeinert

Raclette a discrétion

mit drei verschiedenen Muotathaler Kdsensorten, grinem
Salat, Gschwellti, Essiggurkli, Silberzwiebeli, Champignons,
Schinkenheu, Maiskdlbli, Birnen, Brot und zwei Haussaucen

Aufpreis fur Fondue mit Frichten und Gschwellti
Aufpreis fur Fondue Nachservice pro 100g

55

42

29
5.2

32
6.5

38

48
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No-Muh Fondue (300g) \/

100 % vegane Kdasealternative aus rein

pflanzlichen Zutaten, cholesterinfrei, laktosefrei,

kaseinfrei, sojafrei und frei von tierischen Inhaltsstoffen 29

No-Muh Raclette (300g) \/ &
Die vegane und milchfreie Alternative macht es moglich,

dieses berUhmte Schweizer Nationalgericht ohne Tiereiweiss,
Laktose, Cholesterin, Soja und Gluten schlemmen zu kbnnen

mit Gschwellti, Essiggurkli, Silberzwiebeli, Champignons,
Maiskolbli, Birnen, Brot und zwei Haussaucen 31

Aufpreis mit Frichten und Gschwellti bei Fondue 6
Aufpreis fur Nachservice pro 100g 9
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Erlebniswelt-Spiess Menu

Bunter Blattsalat in der SchiUssel mit RUeblistreifen, Mais,
Croutons und hausgemachter Sauce

kKoK %k >k

Erlebniswelt-Spiess (ca. 250g)

Kalb-, Rind-, Schwein- und Pouletfleisch, Chiliwurstli, Chipollata
Und Speck dazu hausgemachter Krduterbutter, Pommes frites
und Gemuse

kkkkk

Muotathaler Trilogie
mit Mini-Rahmkirschtorte, Mini-Crémeschnitte und gebrannte Creme 72

BBQ a discrétion / ab 20 Personen (ab Mai bis Oktober)

Rind-, Schwein-, Pouletbrust- und Lammfleisch, Black Tiger

Crevetten, Gril-WuUrstli, GrillgemUse, vier Haussaucen,

hausgemachte Krduterbutter und sieben verschiedene

Salate vom Buffet mit Reis und Country Cuts 69

FUr Vegetarier auf Vorbestellung Grillk&se und vegane Bratwurst 52

Tischgrill a discrétion

Kalb-, Rind-, Schwein-, Poulet- und Lammfleisch, Hamburgerli,

Chipolatas, Bratspeck

von vier Haussaucen, Frochteplatte,

Pommes frites, Reis und funf verschiedene Salate 69

zusatzlich mit Raclette Kdse und Gschwellti 75

Fondue Chinoise & discrétion

Kalb-, Rind-, Schwein- und Pouleftfleisch,

von vier Haussaucen, Frichteplatte, Pommes frites und Reis

sowie funf verschiedene Salate vom Buffet 72
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Rosti hausgemacht (auch vegan erhdltlich) @
mit SaisongemuUse 23

Risotto mit Grillgemuse
und Parmesan 25

Alplermakkaroni @
mit hausgemachtem Apfelmus 23

Veganes Gemise-Curry \/ J #
mit Reis 24

Spaghettiplausch mit drei verschiedenen Saucen
Bolognese, Arrabiata, Carbonara (ab Buffet a discrétion) 35

Hackbraten mit Kartoffelstock und GemuUse 31
Piccata "Milanese" mit Tomatenrisotto und Gemuse 35
Rahmschnitzel mit Nudeln und Gemuse 32
Hackbraten mit Kartoffelstock und GemuUse 31
Steak mit Krduterbutter, Pommes frites und Gemuse 35

Rahmschnitzel mit Nudeln und GemuUse 38

Piccata "Milanese" mit Tomatenrisotto und Gemuse 4]
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Riz Casimir mit Reis und FrGchten garniert 29

Pouletbrusffilet mit Reis und Gemuse 32

Auf Wunsch servieren wir Ihnen auch andere Beilagen wie Nudeln, Kartoffelgra-
tin, Reis, Risotto oder als Fitnessteller mit verschiedenen Salaten.

In unseren Preisen ist kein Nachservice einberechnet.

Auf Wunsch bekommen Sie einen Nachservice von Gemuse und
Starkebeilagen, fUr einen Aufpreis von 5.00 Franken pro Person.

Sollten Sie zusatzlich Fleisch wiUnschen, wird dies individuell nach Fleischsorte
berechnet.
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Feine Muotathaler Torten (von der Conditorei Schelbert, Muotathal)
Rahmkirsch-, Schwarzwdalder- oder Florentinertorte pro Stick

Meringues mit Rahm

Bunter Fruchtsalat mit Rahm
inkl. 1 Kugel Glace nach Wunsch

Gebrannte Creme
mit Mandelnh und Rahm — hausgemacht

»Geissfrisch”
Ziegenmilch-Pistazienglace mit Orangensalat

Tiramisu
Panna Cotta mit Waldbeeren
Heisse Apfelkichlein mit Vanillesauce oder —glacé

Mvuotathaler Trilogie

Mini-Rahmkirschtorte, Mini-Crémeschnitte und gebrannte Creme

Dessertbuffet Husky-Lodge
Mini-Rahmkirschtorte, Mini-Crémeschnitte, gebrannte Creme,

Fruchtsalat, zwei Sorten Glacé & Meringues mit Rahm

Glacé diverse Aromen pro Kugel

Rahmzuschlag

7.5

9.5

8.5
11.5

9.5

10

10.5

10.5

12.5

18
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Exklusivmiete fur Alleinbenutzung Event-Stall

ab 20 - 29 Personen 250
ab 30 - 39 Personen 200
ab 40 Personen kostenlos
Miete Dekoration am Vorabend ab 19.00 Uhr 350
(Nur falls der Stall anderweitig vergeben werden kann)

Exklusivmiete fiur Alleinbenitzung Wiese / Zeltplatz

Pauschal pro Tag / Nacht 450
Bezug Anreise Tag ab 13.30 Uhr

Abgabe Abreisetag bis 11.00 Uhr

Verlangerung

00.00 Uhr —02.00 Uhr 190
00.00 Uhr —03.00 Uhr 290
Zusatzliche Gebuhren bei einer Verlangerung ab 00.00 Uhr

- 1 x Komfort - Gastehottli (Arrluk) 290
- 2xPanorama - Zimmer (Ambra & Kodiak) 460
- 3 x Doppelzimmer (Chitka, Umjak & Amarok) 510
- 2 x Einzelzimmer (Akina & Kiruna) je CHF 140.00 280
TOTAL Unterkinfte fur 16 Personen Kosten: 1540
Zapfengeld

Weine: 75 cl Flasche 35
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Apéro’s & Desserts

Apéro / Extern geliefert pro Person 9
Dessert / Extern geliefert pro Person 7

Dekoration & Aufwdande

Ausserordentliche Aufwdnde Mitarbeitende / Stunde 55

- Beihilfe Dekorationen, AbrGumen Dekorationen
- Restaurant umstellen

- Ausserordentliche Reinigungen

- Spezialwinsche

- Mehrere Besprechungen

Einrichtungen

MenUkdartchen pro Karte 1.5
Beamer mit Leinwand 50
Musikanlage je nach Wunsch und Auftrag 80/ 155

Diverse Mieten

Feuer in der Feuerschale inkl. Holz / Dauer 2 Std. 80
Jede weitere Stunde 15
Stehtische fUr extern gelieferte Apéro's pro Tisch 10
Stehtische fUr Apéros ohne Speisen pro Tisch 8
Hussen fUr Stehtische pro Tisch 5
Renntierfelle als Deko oder Sitzunterlage pro Stuck 10
Schaffelle als Sitzunterlage pro Stuck 8
Strohballen pro Stuck 30
Wachsfackeln pro Stick 4
BUhne pro Element Tm x 3m pro Stuck 35
Nageln - Material pauschal 20

Kuhmelken — Material pauschal 100
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Die Nachvollziehbarkeit unserer Lieferbeziehungen und die kurzen Transportwege
sind uns wichtig. Somit beziehen wir moglichst viele Produkte aus dem Muotatal.

Fleisch: Heinzer Metzgerei GmbH und Muota-Metzg Eugen Mettler, Muotathal
Rind: Zentralschweiz / Kalb: Muotathal / Schwein: Zentralschweiz
Poulet: Schweiz, Frankreich & Europa

Kase: Alpkdaserei Toralp - Kaserei Lustnau - Alpkdserei LipplisbUGdl, Muotathal
Ziegen- & Schafprodukte: Alp Charentalp — Bio Hof Enzenen, Muotathal

Fondue & Raclette: Muota-Metzg — Alpkd&serei Troligen — Alpkd&serei LipplisbUol
Alpkd&serei Pragel-Bédmeren, Muotathal & Schweiz

Eier: Wendelin und Alice Gwerder, Muotathal
Fische: Fischzucht Broggli, Sattel

Poulet-Knusperli: Bell Schweiz / Hergestellt in Schweiz aus Schweizer Fleisch
Brotwaren: Conditorei Schelbert, Muotathal

W vegetarische Gerichte "/ vegane Gerichte J Laktosefrei 3¢ Glutenfrei

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranz ausldsen kdnnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Alle Preise sind in Schweizer Franken inklusive 8.1 % Mehrwertsteuer
PreisGnderungen vorbehalten.

erlebiswelt muotathal GmbH - HUttenhotel Husky-Lodge — Balm 38 — CH 6436 Muotathal
Tel +41 41 831 81 50 — info@erlebniswelt.ch — www.erlebniswelt.ch


mailto:info@erlebniswelt.ch
http://www.erlebniswelt.ch/

